
Jeden Samstag und Sonntag

laden wir zur Happy Hour

bis 18:00 Uhr ein. Die

passenden Sommerdrinks

finden Sie in unserer

Getränkekarte. Erfrischend,

raffiniert und perfekt für

einen genussvollen Start in

den Abend.

P U N J A B I  G R I L L T E L L E R

Gewürzte rote Zwiebeln | Frischer Romana-Rucola Salat | Nan und

würzige Sauce mit gegrillter Beilage Ihrer Wahl 

C H A N A  C H A A T  B O W L  |  1 3

Gegrillte Aubergine & Zucchini mit Limette | Aromatische Kichererbsen

| Kräuter-Mix | Rucola | Romana-RucolaSalat | Kirschtomaten | Gurken-

Raita | Granatapfel

M A H A R A J A - S A L A T  |  1 6

Gegrillte Hähnchenbruststreigen | Romana-Salat | Rucola | Geriebener

Paneer-Käse | Croutons | Kirschtomaten | Salatdressing

M A S A L A  W R A P S  |  1 4

Gegrilltes Hähnchen- oder Paneer | Gewürzte rote Zwiebeln |

Eisbergsalat & Tomaten | Kräutersauce | Kichererbsenchips

C R I S P Y  C A B B A G E  B I T E S  |  6

Frittierte Weißkohlbällchen | Kräutersauce

B A B Y  N A N - M I X  |  7

Peshawari Nan | Cheese Nan | Garlic Nan | Kräutersauce

A M R I T S A R I  F I S C H  P A K O R A  |  9

Würzig-knusprig panierte Zanderfilet Bites | Gurken-Raita 

P A N E E R  6 5  |  8 , 5

Pfannengeküsste Zwiebeln und Paprika | Paneer | Pikante Sauce

S A M O S A  C H A A T  |  8

Gehackte Samosas | Mint- und Tamarindsauce | Granatapfel | Joghurt

Snackmenü H A P P Y  H O U R  A M
W O C H E N E N D E

SommermenüLeicht. Frisch.
Indisch!

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. Mehrwertsteuer. Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien und

Unverträglichkeiten auslösen können, erhaltet ihr von unseren MitarbeiterInnen!

www.tajmahal.de
@tajmahal_hannover

Mo  - Fr. 12 - 15 & 17.30 - 23 Uhr
Sa 15 - 23 Uhr
So 14 - 22 Uhr

Taj Mahal
I N D I A N  F I N E  D I N E

Wir zeigen Ihnen, wie

vielseitig die indische

Küche sein kann.

Aromatisch, fein

abgestimmt und leicht. Mit

frischen Zutaten und

modernen Interpretationen

bringen wir Ihnen

authentische indische

Aromen auf eine Weise

näher, die europäische

Gaumen begeistert, ohne

Kompromisse, aber mit viel

Feingefühl.

H U H N  |  1 5 P A N E E R  |  1 4L A M M F I L E T  |  2 0



Taj Mahal Hannover

DILJIT DOSANJH AM ROTEN TEPPICH DER WELT

...Ich bin hier, weil ich so bin“, ließ
Diljit später in einem Interview
verlauten. Und mit diesem Satz
sprach er einer ganzen Generation
aus der Seele: jungen Punjabis,
Sikh-Mädchen und Jungs, die ihre
kulturelle Identität oft zwischen
Stolz und Anpassungs -druck
verhandeln.

Sein Auftritt war mehr als Mode –
es war ein Manifest:

Man kann global sein, ohne lokal
zu vergessen.

Diese Haltung kennen wir. Seit
über 30 Jahren führt unsere Familie
das Taj Mahal hier in Hannover.

Wir feiern Diljits Moment nicht nur
als Fans eines Ausnahmekünstlers,
sondern als Teil einer weltweiten
Community, die wächst, glänzt und
ihre Stimme findet.

Als Diljit Dosanjh im Mai 2025 über
den roten Teppich der Met Gala in
New York schritt, war das mehr als
ein glamouröser Auftritt. Es war ein
stiller, kraftvoller Meilenstein. Der
erste turbantragender Inder, der
diese Bühne je betrat.

Und dann betrat er den Teppich.
Für einen Moment hielt die
Modewelt den Atem an: kein
Smoking, kein Understatement,
sondern ein Maharaja. 

Über den Schultern ein Umhang, in
den die Silhouette Punjabs und
Buchstaben in Gurmukhi gestickt
waren. New York sah einen
Künstler. Punjab sah einen der
seinen.

Die Bilder gingen viral. Nicht wegen
Exzentrik, sondern wegen Würde.
„Ich bin hier nicht als jemand, der
sich anpassen will...

Wie ein Mann in Turban
Geschichte schrieb und
Millionen inspirierte

Stolz, sichtbar, Sikh: 
Hommage an die Punjabi Community

“SADDA PUNJAB, SADA FAKHAR."
~ UNSER PUNJAB, UNSER STOLZ.

SPECIAL
EDITION

Hannover The Indian Tandoori Restaurant

SPECIAL
EDITION
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